
Vorspeisen und  Gerichte für den kleinen Hunger 
 
 
 
 
 
 
 

Aus dem Suppentopf 
 
 
 
 
 
 
Tomatencremesuppe  
mit Basilikum und Gin verfeinert      €   3,90 
 
Bärlauchsuppe 
nach Hausrezept        €   4,30 
 
Knoblauchcremesuppe 
mit Sahnehäubchen        €   3,90 
 
Käsesuppe 
im Ofen überbacken        €   4,60 
 
Lachscremesuppe 
mit Shrimps 
und frischem Dill        €   5,50 
 
 
 
 

Zu allen Suppen reichen wir auf Wunsch Baguette ! 
 

 



Eine Hausspezialität 
 
 
 
 
In Knoblauchbutter geröstetes Roggenbrot 
dazu unser berühmter Käsesalat 
( Vorsicht, enthält viel Knoblauch )     €   6,50 
 
 
 

Vorspeisen und Gerichte für den kleinen Hunger 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Großer Camembert 200 g 
im Ofen gebacken 
dazu Preiselbeeren und Baguette      €   7,50 
 
 
Feiner  Norwegischer Räucherlachs  
mit Sahnemeerrettich 
und ofenfrischem Baguette        €   7,90 
 
 
Gebackener Hirtenkäse 
serviert mit kleinem Salatbukett      €   6,50 
 
 
 

 

 



Vorspeisen und Gerichte für den kleinen Hunger 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Feines Geflügelragout  
mit Pilzen 
im Ofen überbacken        €   5,50 
 
Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken 
im Kräuter Weißweinsud gegart  
dazu ofenfrisches Baguette       €   6,90 
 
Eine Ofenkartoffel 
gefüllt mit Sauerrahm und Räucherlachs    €   9,50 
 
Norwegischer Räucherlachs 
auf gebackenen Kartoffelrösti 
und Apfel- Meerrettichcreme      €   9,50 
 
Gratinierte Shrimps 
im Knoblauchsud 
dazu ofenfrisches Baguette       €   9,50 
 
Champignons gefüllt mit Blattspinat 
in einer Gorgonzola Rahmsauce 
im Ofen überbacken        €   9,90 
 
Frische Tomaten  
mit Knoblauch, Zwiebeln und Basilikum 
mit Hirtenkäse gratiniert       €   9,30 

 



Knackige Salate frisch zubereitet 
 
 
 
Kleiner gemischter Salat   €   4,90 
 
Bunter  Salat der Saison 
 

mit hausgemachtem Kräuter Joghurtdressing   €   7,90 
 
mit gebratenen Putenbruststreifen      € 10,90 
 
mit knusprigem Hähnchenbrustfilet     € 10,90 
 
mit gebratener Gänseleber       € 10,90 
 
mit Thunfisch und Zwiebeln       €   9,90 
 
mit in Knoblauchbutter gebratenen Shrimps    € 10,90 
 
mit einem Jungschweinrückensteak     € 12,90 
 
mit saftigem Ochsenhüftsteak      € 14,90 
 
 
 
 
 

Diese Salate servieren wir auf Wunsch mit Essig und Oel. 
 
„Bauernsalat“ 
Gurken, Tomaten, Paprika und Zwiebeln 
mit Oliven und Hirtenkäse       €  10,90 
 
 

Zu allen Salaten erhalten Sie ofenfrisches Baguette. 

 



Hier beginnt die Viecherei 
 
 
 
 
 
Schweinegeschnetzeltes 
in einer Rahmsauce mit Champignons 
auf Butterspätzle serviert       € 11,90 
 
Jungschweinrückensteak 
mit Rahmchampignons 
dazu Pommes frites 
und ein kleiner Salat        € 12,90 
 
Jungschweinrückensteak 
mit Kräuterbutter 
dazu gemischter Salat der Saison 
und gebratene Kartoffeln       € 13,90 
 
Jungschweinrückensteak 
mit feinem Geflügelragout 
und Edamer überbacken 
dazu Röstkartoffeln 
und Salat          € 14,90 
 
Schweinefilet in einer Senf- Thymiankruste  
im ganzen gebraten 
auf Gorgonzola Rahmsauce 
dazu Brokkoli 
und Kartoffelkroketten       € 15,90 
 
„Wirtshausspieß“ 
Schweinemedaillons im Speckmantel 
dazu Buttermöhren 
und Röstiecken         € 15,90 

 



Feinstes Fleisch vom Rind 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Gegrilltes Argentinisches Hüftsteak 200 g 
mit Pfefferrahmsauce 
und Steakhaus Pommes frites 
dazu ein kleiner Salat        € 16,90 
 
Gegrilltes Argentinisches Hüftsteak 200 g 
auf Gorgonzolarahmsauce 
dazu Brokkoli 
und Kartoffelkroketten       € 16,90 
 
Gegrilltes Argentinisches Hüftsteak 200 g 
mit Rahm- Blattspinat 
und Farmerkartoffeln        € 16,90 
 
Gegrilltes Argentinisches Hüftsteak 200 g 
dazu Speckbohnen 
und eine Backkartoffel 
mit Kräuterrahm        € 16,90 
 
 
 

 



Dem Wilddieb so eben abgenommen ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Wildgulasch mit Waldpilzen 
dazu Apfelrotkraut 
und hausgemachte Kartoffelklöße     € 12,90 
 
Hirschbraten in Waldpilzsauce 
mit einer halben Preiselbeerbirne 
dazu Apfelrotkraut 
und Petersilienkartoffeln       € 13,90 
 
Lammrücken in einer Kräuterkruste 
im ganzen gebraten 
dazu Speckbohnen 
und Farmerkartoffeln        € 16,90 
 
Gegrillte Lammmedaillons  
mit Knoblauchbutter 
auf Blattspinat 
dazu Röstkartoffeln        € 16,90 
 
 
 
 
 
 

 



Hühner und anderes Geflügel 
 
 
 
Putengeschnetzeltes  
in einer Rahmsauce  
mit grünem Amazonaspfeffer 
auf Bandnudeln serviert       €  11,90 
 
Zwei saftige Putensteaks 
auf einer Spätzle- Pilzmischung 
mit Brokkoli 
und herzhafter Sahnesauce       € 12,90 
 
Putenbruststeak „Melba“ 
überbacken mit Pfirsich und Käse 
dazu ein Salatbukett  
und Pommes frites        € 14,50 
 
Gebratene Gänseleber 
mit Apfel- Zwiebelringen 
und Kartoffelpüree        € 12,90 
 
Knuspriges Hähnchenbrustfilet 
auf Bandnudeln 
mit einer Curry- Ananassauce      € 13,90 
 
Hähnchenbrust 
gefüllt mit Kräuterfrischkäse 
auf Gemüsereis serviert       € 13,90 
 
Straußensteak 
mit Tomate und Mozzarella überbacken 
dazu Brokkoli 
und gebackene Kartoffelspalten      € 16,90 
 

 



Aus Poseidons Reich 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Feine Matjesfilets von Fokken & Müller / Emden 
mit Zwiebelringen 
dazu Röstkartoffeln        €  10,90 
 
 
Forelle „Müllerin“ 
dazu gemischter Salat 
und Petersilienkartoffeln       € 13,90 
 
 
Gebratenes Zanderfilet 
mit Rahmwirsingkohl 
und Kräuterkartoffeln       € 14,90 
 
 
Riesengarnelen 
in Knoblauch- Weißweinsud 
im Ofen gebacken 
dazu frisches Baguette       € 14,90 
 
 

 



Und aus Fischer`s Netzen 
 
 
 
 
 
 
 
 
Gebratene Lachsstreifen 
in Hummerrahmsauce 
mit frischem Dill 
auf Bandnudeln serviert       € 12,90 
 
 
Gedünstetes Lachsfilet  
auf Wildreis 
mit Brokkoliröschen 
dazu Sauce Hollandaise       € 14,90 
 
 
Gebratenes Lachsfilet 
auf Blattspinat 
dazu Kartoffelrösti        € 14,90 
 
 
Gebratenes Pangasiusfilet 
auf Rahmwirsingkohl 
dazu Dampfkartoffeln       € 12,90 
 
Pangasiusfilet 
mit Tomate und Mozzarella überbacken 
dazu Sahnesauce 
und Röstiecken         € 13,90 
 
 

 



Für alle die sich nicht 
entscheiden können, 
gibt es hier von jedem etwas. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Fischplatte „Störtebeker“ 
gebratene Filets von Lachs, Zander und Pangasius 
mit Brokkoli und Karotten 
dazu eine Sauce Hollandaise 
und Petersilienkartoffeln       € 17,90 
 
 
 
Geflügelpfanne  
gegrillte Filets von Strauß, Hähnchen und Pute 
auf Butterspätzle und Rahmchampignons 
dazu Brokkoliröschen        € 16,90 
 
 
 
Grillteller „Leiterwagen“ 
Lammrücken, Rinder- und Schweinesteak 
dazu Speckbohnen 
und eine Backkartoffel mit Sauerrahm     € 17,90 
 
 
 
 

 



Vegetarische Gerichte 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Frische Bandnudeln 
mit einer deftigen Gorgonzola- Rahmsauce    €   9,90 
 
Spätzle- Pilztopf 
mit pikanter Rahmsauce 
und Edamer überbacken       €   9,90 
 
Paniertes Gemüseschnitzel 
mit Brokkoliröschen 
und Wildreis         €   8,90 
 
Gemüseauflauf 
Kartoffeln, Brokkoli, Möhren 
und Blattspinat  
mit Edamer überbacken       €   9,90 
 
„Gemüseteller“ 
eine Ofenkartoffel mit Kräuterrahm 
dazu Blattspinat, Pariser Karotten, 
Brokkoliröschen und Champignons     € 12,90 
 
 
 
 

 



Etwas süßes zum Dessert 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Warmer Apfelstrudel 
mit Vanilleeis und Sahne       €   3,90 
 
Bratapfel 
mit einer Rosinen- Nußfüllung 
dazu Vanillesauce und Schokoladeneis     €   4,90 
 
Kaiserschmarrn mit Apfelmus 
und Schlagsahne        €   9,50 
 
 
 
 

Bitte fragen Sie nach unserer Eiskarte !!! 

 


	Vorspeisen und  Gerichte für den kleinen Hunger
	Aus dem Suppentopf
	Tomatencremesuppe
	Eine Hausspezialität
	Vorspeisen und Gerichte für den kleinen Hunger
	Feiner  Norwegischer Räucherlachs

	Vorspeisen und Gerichte für den kleinen Hunger
	Champignons gefüllt mit Blattspinat
	Frische Tomaten
	Knackige Salate frisch zubereitet

	Bunter  Salat der Saison
	Hier beginnt die Viecherei
	Feinstes Fleisch vom Rind

	Hühner und anderes Geflügel

	Aus Poseidons Reich
	Und aus Fischer`s Netzen
	Vegetarische Gerichte
	Etwas süßes zum Dessert





